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Buitenplaats De Eese is sinds 2006 een 
erkend rijksmonument. Tot de beschermde 
delen behoren het kasteeltje Havezathe De 
Eese, de historische tuin– en park aanleg, 
het jachthuis annex boerderij St. Hubert en 
het houten landhuis. 

De eerste bewoning op de Eese was 
volgens oude geschriften aanwezig in de 
twaalfde of dertiende eeuw, maar daarover 
bestaat geen duidelijkheid. In 1241 wordt 
ridder Bernard van de Eeze in de geschrif-
ten genoemd. In 1371 werd de Eese 
(destijds de Eeze) als havezathe beschre-
ven. Een havezathe was in de zeventiende 
en achttiende eeuw een term voor hofste-
de. Uit deze havezathe is rond 1400 de 
'Heerlijkheid Eese’ voortgekomen. Deze 
'Heerlijkheid' hield in dat men zelfstandig 
recht mocht spreken, los van het centrale 
gezag in Steenwijk. Dit recht of overheids-
gezag had men in leen van de landvorst, 
de graaf of de hertog. Later ging 
'Heerlijkheid' ook het gebied aanduiden 

waarover het gezag zich uitstrekte. In 1443 
kreeg de Heerlijkheid de Eese het recht een 
wapen te voeren. De Eese was toen een 
bescheiden gehucht, van een esachtig type 
met enkele huizen. Het nabijgelegen dorp 
Eesveen is vanuit de Eese gesticht doordat 
de boeren zich in de veertiende eeuw 
afscheidden van de Heerlijkheid.  

De locatie waar u zich nu bevindt, lag aan de 
rand van deze “Heerlijkheid”. Vandaar de 
naam “Restaurant Heerlijkheid”.  

Kijk ook snel achterin ons menu om te zien 
met welke lokale leveranciers wij samen 
werken.  

Kasteel De Eese 

Van Karnebeeklaan  

8347 WE Steenwijkerland  

Houten huis Jonkheer Meester Doctor 

H.A. van Karnebeeklaan 7 

8347 WB, Eesveen, Nederland  

Geschiedenis 
Heerlijkheid de Eese 

restaurantheerlijkheid 

@restaurantheerlijkheiddebult 

www.restaurantheerlijkheid.nl 



Voorgerechten 

B R O O D P L A N K J E  

Vers gebakken broodsoor ten  met  pesto,  k ru idenboter  en a io l i .  V 5 .5  

 

C A R P A C C I O  V A N  F R Y S K  B L A C K  A N G U S  

Met verschi l lende verse s lasoor ten ,  Grana Padano,  p i jnboompi t ten en een 
heer l i jke mayona ise  van zwar te t ru f fe l .  11  

 

G E R O O K T E  N O O R S E  Z A L M  

Geserveerd  op een bedje van verse  s lasoor ten,  kapper t jes ,  rode u i  en        
hu isgemaak te  d i l lecréme. 11  

 

T I J G E R G A M B A ` S  

Thais  gemar ineerde gepelde gamba ’s ,  roergebakken met  verse  groenten,  op een 
bedje van verse  s lasoor ten.  12.5  

 

K A V I A A R  V A N  A U B E R G I N E  

Gemar ineerde kru idenkaas en rucola geserveerd met  Turks brood.  V 11  

 

S O E P  V A N  P O M O D O R I  T O M A A T  

Huisgemaak t .  V 6  

 

S O E P  V A N  D E  W E E K  

Vraag naar  de soep van de week .  Onze chef  maak t  er  a l t i jd  wat  lekkers  van!   V 6  



Hoofdgerechten 
 

S N O E K B A A R S  U I T  H E T  I J S S E L M E E R  

Op de hu id gebakken met  beurre b lanc -saus .  18  

 

Z A L M F I L E T  

Gegaard in  de oven met  een kru idenkors t  en c i t roena io l i .  19  

 

 

 

S T O O F P O T J E  “ O M E  H E N K ”   

Huisgemaak te Runders toofpot ,  bere idt  met  mooi  donker  b ier  van brouwplaats  
“Koe en Ka l f ”  u i t  Baars .  18  

 

V A R K E N S H A A S  

Gevuld  met  Por t  sa lut  en  parmaham, geserveerd met  een heer l i jke jus  van 
rode w i jn .  19  

 

B I E F S T U K  V A N  D E  H A A S  

Gegr i ld op onze Big Green Egg.  Geserveerd  met een mi lde pepersaus.  21  

 

 

 

G E G R I L D E  C O U R G E T T E  

Met couscous en gewelde abr ikozen.  V 18  

 

Al  onze gerechten worden geserveerd met  verse f r ie ten ,  groenten,   

salades en cômpote .    

 

Heeft  u een a l lerg ie?   

Vraag naar  de mogel i jkheden.  



S P A R E R I B S  

Gegaard in  huisgemaakte  mar inade en afgebakken in de oven.  Zo mals  heef t  
u de sparer ibs  nog nooi t  gegeten.  15  

 

K I P S A T E  

Gemar ineerde scharre lk ip,  afgemaakt  met  een lekkere  sa tésaus,  at jar ,  
seroendeng en kroepoek.  12.5  

 

J A G E R  S C H N I T Z E L  

Mooie gro te  varkensschn i tze l  van s lager i j  “Van Huiss tede ” .  Geserveerd  met  
gebakken u i ,  champignons en spek jes .  12.5  

Plategerechten 
GESERVEERD MET VERSE FRIETEN,  OLIEHOORN MAYONAISE EN VERSE SALADE  



K I D S  S O E P J E  

Een lekker  k le in  kopje  soep vooraf .  3  

 

M A X  V E R S T A P P E N ` S  F A V O R I E T  

Verse f r ie t jes  met  een f r ikande l .  6.5  

 

N I C K Y ` S  F A V O R I E T  

Verse f r ie t jes  met  een kroket .  6 .5  

 

E N Z O  K N O L ` S  F A V O R I E T  

Verse f r ie t jes  met  een kaassouf f lé .  V 6.5  

 

W I L L Y ` S  F A V O R I E T  

Onze lekkere  ze l fgemaakte sparer ibs ,  met  f r ie t jes  en appelmoes.  7.5  

 

M E G A  S U P E R  G I G A  D U B B E L  

Fr ie t jes  met  twee snacks naar  keuze.  8  

 

P I - P A - P A N N E N K O E K  

Lekkere pannenkoek  d ie je  ze l f  kan vers ieren.  6.5  

 

K I B B E L I N G  

Gebakken s tuk jes v is ,  met  f r ie t jes  en appe lmoes.  6.5  

Kindergerechten 



C A R P A C C I O  S A L A D E  

Salade met  f l in terdun gesneden v lees van het  Frysk b lack angus  rund.  Afgemaakt  
met  p i jnboompit ten,  Grana Padano en mayona ise  met  zwar te t ru f fe l .  13  

 

E E S E R  V I S S A L A D E  

Verse s lasoor ten met  gerookte Noorse za lm, gebakken t i jgergarnalen,  rode u i ,  
kapper t jes  en een hu isgemaakte  d i l le  crème. 13  

 

S A L A D E  M E T  G E G R I L D E  C O U R G E T T E  

Kav iaar  van auberg ine en gemar ineerde kru idenkaas.  V13  

Salades 



D A M E  B L A N C H E  

Drie bo l len van i l le - i js  met  choco ladesaus.  7  

 

L E M O N  M A S C A R P O N E  C H E E S E C A K E  

Lekker  met  een bol  vani l le - i js  en s lagroom. Een k lass ieker .  8.5  

 

S O R B E T  V E R S  F R U I T  

Twee bo l len sorbet i js ,  verse vruchten en s lagroom. 7  

 

K I N D E R C H A O S  

Een chaos op je bord,  maar  we l  lekker .  4.5  

 

E E S E R  B R O W N I E  

Kle ine chocolade brownies,  geserveerd met  vani l le - i js  en s lagroom. 8  

 

B O E R E N  H E E R L I J K H E I D  

Drie bo l len van i l le - i js  met  advocaat ,  boeren jongens en s lagroom. 8  

 

C A R A M E L  C O O L  D O W N  

Drie bo l len van i l le - i js  met  caramelsaus en s lagroom. 7  

 

G R O T E  M E N S E N  K I N D E R I J S J E  

Een bo l  van i l le - i js  met  chocoladesaus en s lagroom. 3.50  

Nagerechten 



B R O O D J E  K W E K K E B O O M  

Twee p lakken vers  gebakken oerbrood met  twee kroket ten van kroket ter i j  
Kwekkeboom en een huisgemaakte mosterd -mayonaise.  8.5  

 

B R O O D J E  G E Z O N D  

Twee p lakken vers  gebakken oerbrood met  kaas,  ham, gekookt  e i ,        
komkommer ,  tomaat  en rode u i .  8.5  

 

T U R K S  B R O O D  M E T  A U B E R G I N E  K A V I A A R  

Met verse tomaat  en  ruco la .  V 8.5  

 

B R O O D J E  Z A L M  

Gerookte  Noorse za lm, rode u i ,  kapper t jes ,  komkommer  en een huisgemaakte 
d i l le -crème. Geserveerd met  vers  gebakken oerbrood.  11  

 

B R O O D J E  B R I E  

Twee p lakken oerbrood met  verse Franse br ie ,  verschi l lende noten,  tomaat ,  
komkommer ,  hu isgemaakte rode por t -stroop en loka le honing.  V 9 .5  

 

U I T S M I J T E R  

Drie gebakken e ieren op oerbrood geserveerd.  Nature l ,  ham, kaas  of  ham en 
kaas.  8  

 

U I T S M I J T E R  D E  E E S E  

Twee p lakken vers  oerbrood met  dr ie gebakken e ieren,  ham, kaas ,       
gebakken u i ,  champignons en papr ika.  9  

Lunchgerechten 



B R O O D J E  P I T T I G E  K I P  

Lucht ig Turks brood met  p i t t ige k ip  en roerbakgroenten.  Geserveerd met  een 

lekkere a io l i .  11  

B R O O D J E  B I E F S T U K  

Roergebakken b iefs tuk met  roerbakgroenten,  oos terse  saus en sesam. 12.5  

P A N I N I  B E E N H A M  

Vers gebakken pan in i  met  gebakken beenham, s lasoor ten en een heer l i jke 

hu isgemaak te  hon ing -mosterd  dress ing .  7  

T W A A L F  U U R T J E  D E  E E S E  

Twee p lakken vers  gebakken oerbrood,  een Kwekkeboom kroket  met  mosterd -

mayonaise,  gerookte  za lm met d i l lecrème en br ie met  honing en noten.  

Geserveerd  met  een kop soep.  Een heer l i jk  begin van de middag.  12  

 

T O S T I ` S  

Ham, kaas of  ham en kaas.  4  

Salami en  kaas.  4  

Salami,  kaas en rode u i .  4 .5  

Hawaï .  4 .5  

 

Natuur l i jk  z i jn  ook onze soepen en    salades `s  middags te  bes te l len!  

 

Lunchgerechten 



Herkomst 
 

D E  Z W E R M  

Imker i j  de  Zwerm is  een k le inschal ig  en 
ambachte l i jk  bedr i j f  gelegen in he t  midde l-
punt  van de ‘Groene Dr iehoek ’ .  De p lek waar  
dr ie groene prov inc ies  aan e lkaar  grenzen.  
Ie ts  ten noorden van Steenwi jk  aan de voet  
van de Woldberg in de Kop van Over i jssel .  
In  deze pracht ige omgeving heef t  Imker i j  de  
Zwerm d iverse b i jens tanden.  E lke  zaterdag 
is  de Imker i j  van 10:00u to t  17:00u geopend.  
www.imker i jdezwerm.nl  

W A T E R B U F F E L  F A R M  

Al  onze mozzare l la  komt b i j  de waterbuf fe l  
farm vandaan.  De producten  d ie h ier  verkocht  
worden z i jn  waterbuf fe lv lees en  ve le  andere 
producten d ie gemaak t  worden van de     
waterbuf fe l .  De waterbuf fe ls  worden op      
duurzame en natuur l i j ke w i jze en  n iet  geheel  
onbe langr i jk ,  v r i j  van ant ib io t ica               
grootgebracht .  Dus  zonder  f ra tsen en andere 
rare toevoeg ingen.  In  de landwinke l  verkopen 
ze  naas t  waterbuf fe lzu ive lproducten ook     
d iverse s t reekproducten u i t  de  Weerr ibben.  
www.waterbuf fe l farm.n l  

K E K  b i e r e n  

Verb indt  he t  ver leden van de brouwer  a ls  
veehouder  met  de twee zwer fke ien  in de  
buur t  van De Bu l t ,  d ie  in de vo lksmond Koe 
en Kal f  he ten.  Op d ie  p laa ts  zou in  de 
Germaanse t i jd  recht  z i jn  gesproken.  

KOE EN KALF s taat  garant  voor  loe i -  en  
s teengoed b ier  in  verschi l lende smaken en 
s t i j len ,  ambachte l i jk  en met  toewi jd ing  
gebrouwen.  Henk  de Vr ies  is  de  brouwer  van 
a l  dat  lekkers  en h i j  heet  je  van har te we lkom 
op zi jn  s i te !  www.koeenkal f .n l  



Herkomst 

V A N  H U I S S T E D E  

De s lager i j  u i t  Dronryp,  Fr ies land.  Werk t  
u i ts lu i tend met  b io log isch v lees ,  vee la l  ge fok t  
in  Fr ies land.  Ons  “Frysk b lack Angus ”  v lees  
word  gefok t  in  Fr ies land.  De s lager i j  s taa t  
bekend om zi jn  goede kwal i te i t  en geweld ige 
omgang met  de natuur .  Huiss tede werk t  
samen met de  beste poe l ier  van  Neder land en 
lever t  b io log isch varkensv lees van twee 
fokker i jen in  Noord -Neder land.  
www.deslager .n l  

S C H I N K E L  S E A F O O D  

Schinke l  Seafood lever t  verse  v is  aan horeca 
en groothande l .  De verse v is  komt 
rechts t reeks vanaf  de Urker  v isafs lag.  De  v is  
is  van hoogwaard ige kwal i te i t  doordat  de 
verse producten  binnen 24 uur  vanaf  de 
Urker  v isafs lag verwerk t  en ingevroren in  het  
v r ieshu is  s taan.  De v is  wordt  persoon l i jk  door  
een sne l le  en  f lex ibe le lever ing  bi j  u  bezorgd.  
Door  de kor te  l i jnen met  onze v isboer  kunnen 
wi j  er  voor  zorgen a l t i jd  lekkere verse v is  te  
hebben,  van echte Urker -kwal i te i t .  
www.schinkelseafood.n l  

W I N E T A B L E  W I J N E N  

Winetab le  Wi jn impor t  is  een ze l fs tand ige 
wi jn impor teur  gevest igd in Steenwi jk .  S inds  
2007 impor teren z i j  n iet  s lechts  u i t  de  
k lass ieke w i jn landen,  maar  b ieden z i j  ook  een 
breed assor t iment  w i jnen u i t  de n ieuwe 
were ld.  S joerd  IJzerman is  een horecaman,  
met  oprechte in teresse in  het  vak .  Hi j  is  dus 
ook zeer  betrokken b i j  de  keuze van onze 
wi jnen.  Hi j  lever t  ook andere dranken op bas is  
van dru iven,  zoals  armagnac en cognac.  
www.wintetab le .n l  


